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BRONZE BRONZE
G G
Canapés chauds et froids Hot and cold Canapés

Soupe (Au choix parmi notre sélection) Soup (choice of one from our selection)

Penne al Pomodoro ou avec sauce rosée Penne al Pomodoro or rosé sauce

Salade italienne avec vinaigrette maison Spring greens salad with house vinaigrette

Supréme de poulet roti ou filet de saumon Oven-Roasted Chicken supreme or Salmon filet or

_ou beeuf braisé avec accompagnements de Braised beef with seasonal vegetables and
légumes et purée de pommes de terre crémeuse

a + creamy mashed potatoes
Crépe au mascarpone avec coulis de caramel

Mascarpone crepe with caramel sauce

Assortiment de pizzas et mini-patisseries o )
Night Table assorted pizzas and mini pastries

$150.00 $150.00
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Canapés chauds et froids Hot and cold Canapés
Antipasto classique Classic Antipasto with fried calamari platter per table

(Plat de calamars a partager par table)
Cavatelli avec mezzalune aux épinards et ricotta
Salade italienne avec vinaigrette maison

Cavatelli with Mezzalune ricotta & spinach
Italian salad with light house vinaigrette

Braised Beef with mashed potatoes and garden
Beeuf braisé avec purée de pommes de terre et vegetables or Cod Fillet with Mediterranean tomatoes,
légumes du jardin ou filet de morue aux tomates olives and herbs

méditerranéennes, olives et fines herbs ; Zioe
edit ' Créme brilé

Créme brilée Night table assorted pizzas, mini pastries,
Assortiment de pizzas, mini-patisseries, cheese platter and fresh baguette

plateau de fromages et baguette fraiche

$165.00 $165.00
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OR GOLD
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Canapés signature Signature canapés
Buffala Caprese Buffala Caprese
Orecchiette et Rapini Orecchiette with Rapini
Jeunes endives & salade de chicorée Baby Endive & chicory lettuce with pomegranate

a la grenade et au glacage balsamique seeds and balsamic glaze

Jarret d'agneau purée de pomme

Lamb Shank with sweet potato mash and parsnips
de terre douce & légumes racines

Traditional Tiramisu

TiramisEmatson Night table assorted pizza, poutine,

Assortiment de pizzas, poutine, giant Italian sub
sandwich italien géant ( deli meats and cheese),
(de charcuterie et de fromages frais) and fruit platter
et plateau de fruits
$175.00 S175.00
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TOUS LES FORFAIT INCLUENT BAR OUVERT AVEC ALCOOL DE PREMIER QUALITE
ALL PACKAGES INCLUDES PREMIUM OPEN BAR -
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PLATINE
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Station de cocktail: Sushis, cocktail de
crevettes, crevettes flambées Antipasti,
fromages fins, arancini, calamars frits,
cotelettes d'agneau, légumes grillés, dumplings
au beurre d'arachide et poulet général tao.

Fusilli pesto basilic et tomates séchées
Roquette, betterave et copeaux de parmesan
Cote de veau grillée et légumes de saison
Macaron a la framboise
Assortiment de pizzas, poutine, sandwich
italien géant (charcuterie et de fromages frais),
spaghetti aglio e olio, gateaux, mini-patisseries,
bar a gelato et plateau de fruits

$200.00

—— e —

TABLE DE MINUIT

NPy

Plateau de fruit en saison $5.00
-~ Seasonal Fruit platter

Crépe suzette flambée $5.00

Crépe Suzette flambée

Mini patisserie italienne $5.00

Mini pastries

Variéte de gateaux $5.00

Assorted cakes

Station de beigne et bomboloni $4.00

Donut & bombolini station

Station de bonbon $6.00

Candy station ’

Fontaine de chocolate $6.00

Chocolate Fountain

Baguette farcie $6.00

Baguette Sandwich

Pizza $5.00

Station Taco Quesada $6.00

Taco Quesada station

Station de fromage assortie $10.00

Assorted cheese platter

Moules $6.00

Mussels marinara

Porchetta $6.00

Pasta aglio e oilio $5.00

Biscuits Gourmet $6.00

Gourmet cookie bar

Frite et poutine $5.00

Station Gelato $6.00

Gelato station

514.363.1333 | INFO@SOFIARECEPTION.CA
420 AVENUE LAFLEUR, LASALLE, QC H8R 3H6
SOFIARECEPTION.CA

PLATINUM
U

Cocktail Stations: Sushi, Shrimp cocktail,
Shrimp Flambé, Antipasto station, fine cheese
station, arancini, fried calamari, lamb chops,

grilled vegetables, peanut butter dumplings
and general tao.

Fusilli with basil pesto and sundried tomatoes
Arugula beet and shaved parmesan
Grilled Veal chop and seasonal vegetables
Raspberry Macaron
Night table assorted pizza, poutine, giant
italian sub (deli meats and cheese), spaghetti
al olio, cakes, mini pastries, gelato bar, and
fruit platter

$200.00
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COCKTAIL
INTERNATIONALE
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Mozzarella bar $8.00
Station de prosciuttoz $8.00
Prosciutto station
Arrosticini (brochettes) $8.00
Saumon fumé $5.00
Smoked salmon
Risotto $5.00
Arancini $5.00
Sushi $8.00
Station de huitres $10.00
Oyster station
Saucisse italienne roti $5.00
Italian sausage
Calamar et crevette frits $8.00
Calamari and shrimps
Station d’homard $15.00
Lobster station
Mini pain d’homart $7.00
Lobster rolls
Crab d'alaska $10.00
Alaskan king crab
Crevette et petoncle flambée $10.00
Shrimp and scallops flambé
Salade de fruits de mer $10.00

Seafood salad
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