
BRONZE

$140.00

Amuse bouche canapés chaud et froid

Penne sauce tomate et basilic ou soupe

Salade verte italienne
 

Suprême de volaille ou pavé de saumon

Sauce au champignon ou citron, et garniture
  

Crêpe farci à la crème glace et fruit macéré

Café, thé, liqueur douce, vin au table

Dans la soirée pizza rouge et blanche,
mini pâtisserie italienne 

OR

$160.00

Amuse bouche froide et chaude deluxe
 

Antipasto caprese

Cavatelli classico sauce rose

Salade verte italienne avec balsamic
et julienne de nave�e

 
Contre-filet de bœuf grillée,

sauce au poivre vert et garniture
 

Soufflé au chocolat avec couli caramel,
café, thé, liqueur douce, eau, vin au table

Dans la soirée pizza rouge et blanche
au huile et fine herbes, sandwich, fruits frais

ARGENT

$150.00

Amuse bouche canapés chaud et froid

Antipasto : classico
 

Penne sauce tomate et basilic

Salade verte italienne avec julienne de nave�e
 

Bœuf braisé sauce porto et garniture
 

Tiramisu classico, café, thé, liqueur douce,
eau, vin au table

 
Snack dans la soirée pizza rouge et

blanche au fine herbe, mini pâtisserie italienne,
et plateau de fromage avec bague�e 

$180.00

Station de cocktail, sushi, creve�e cocktail,
creve�e saute, saumon fumé,

station de riso�o, prosciu�o di parma,
charcuterie fine, roue de parmigiano, tuma,

rico�a, légume grillé, costole�e d’agneau
 

Fusilli al pesto et tomate séchée

Salade verte italienne avec julienne de nave�e

Costole�e de veau à la grille,
avec chitake champignon

et sauce au poivre et garniture
  

Gâteau limoncello, café, thé, liqueur douce,
eau, vin au table

Table de nuit pizza, rouge et blanche huile
et fine herbes, mini pâtisserie italienne,

variete de gâteau, 
Fruits frais, panini avec porche�a,

zeppole avec nutella, poutine et mini burger 

PLATINE

T O U S  L E S  F O R FA I T  I N C L U E N T  B A R  O U V E R T  AV E C  A L C O O L  D E  P R E M I E R  Q UA L I T É
A L L  PA C K A G E S  I N C L U D E S  P R E M I U M  O P E N  B A R  



FORFAIT SIGNATURE

PASTA SIGNATURE

$200.00 +

Pasta consulté avec chef sur mesure pour votre événement

Filet mignon angus
Sauce au herbe, ecrase de pomme de terre et rapini

+
Plateau de fruit de mer sur table

Table de Nuite Signature:
Station de mini pâtisserie, station de fruits,

panini porche�a, pizza, hamburger McDonald,
frite et poutine, crêpe flambée, station de gateaux,

station de Taco de Quesada et mur de beignets,
station de crème glacée

STATION SIGNATURE

TABLE DE MINUIT

Station de cocktail premium,
Sushi Mikado, Bar à mozzarella, 

Station de fruit de mer, Station de antipasto
Station de poisson cru, Prosciu�o de Parama,
Roue de Parmigiao Reggiano, Station de huitre

Amuse bouch varie

Rucola salade orange et fenouil

$ 5.00
$ 5.00
$ 5.00
$ 5.00
$ 4.00
$ 4.00
$ 4.00
$ 4.00
$ 6.00
$ 6.00
$ 4.00
$ 3.00
$ 6.00
$ 7.00
$ 5.00
$ 6.00
$ 5.00
$ 4.00
$ 5.00
$ 4.00

Plateau de fruit en saison
Crêpe suze�e flambée
Cannoli
Sfogliatelle
Mini pâtisserie italienne
Variéte de gâteaux
Station de beigne et bomboloni
Cake pop
Station de bonbon
Fontaine de chocolate
Bague�e farcie
Pizza
Station Taco Quesada
Station de fromage assortie
Moules
Porche�a
Trippa
Pasta aglio e oilio
Hamburger McDonald
Frite et poutine

INTERNATIONAL 
COCKTAIL

$ 7.00
$ 8.00
$ 8.00
$ 4.00
$ 5.00
$ 8.00
$ 4.00
$ 8.00
$ 4.00
$ 5.00
$ 15.00
$ 7.00
$ 8.00
$ 9.00
$ 7.00

Mozzarella bar
Station de prosciu�o
Arrosticini (broche�e)
Saumon fumé
Riso�o
Sushi
Arancini
Station de huitres
Saucisse italienne roti
Calamar et creve�e frits
Station d’homard
Mini pain d’homard
Crab d’alaska
Creve�e et petoncle flambée
Carpaccio de pieuvre
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